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FINGERFOOD & VORSPEISEN

Canapés & Brotchen

Garnierte Teile auf verschiedenen

Brotsorten, angerichtet auf Platten:

« Canapés gemischt mit Aufschnitt-
wurst, Braten, Kase, Koch- und
Rohschinken, Salami ''3

+ Canapés mit gebeiztem Lachs und/
oder Forellen "'31417

* halbe belegte Brétchen mit Auf-

schnittwurst, Fisch, Kase, Schinken
1131417

Fleisch & Wurst

+ Aufschnittplatte ,Klassik® mit

Koch- und Rohschinken, Salami,

Schnittwurst

Aufschnittplatte ,Spezial®

mit verschiedenen Braten- und

Schinkespezialitaten

Carpaccio vom Rinderfilet

Rehrucken garniert mit

Preiselbeeren 7

+ Gemischte Partyplatte mit
Hackballchen, kleine Schnitzel
und Hahnchenkeulen '3

+ Kalbfleisch Vitello tonnato mit
Thunfisch-KapernsofBe *

* Melonenschiffchen mit
hausgemachtem Rohschinken

Roastbeefplatte

mit Krauterremoulade

* Rustikale Vesperplatte sauer
garniert, mit Kochschinken, haus-
gemachter Wurst, Rohwirstchen

Feine SpieBchen
» Antipasti-SpieBe
» Garnelen-SpieBe sliB/pikant 2
* Hahnchen-Ananas-SpieBe mit Curry
» Lachsschinken-Melonen-SpieBe
- Tomaten-Mozzarella-SpieBe ’
» Variation an Saté-SpieB3en
(z. B. Geflugel, Rind oder Lamm)

Im Glaschen
- ltalienischer Salat mit Gammas ''?'°
- Hackballchen auf Kartoffelsalat "'
» Linsensalat mit Rehrliicken

oder Gemiuse 8'°

- Tafelspitzsllze mit Meerrettichgelee
719

KALTE PLATTEN

» Schinkenplatte mit rohem und
gekochtem Schinken

« Sulzenplatte

+ Wildpastete mit Preiselbeeren

+ Gepokelte Ochsenbrust
mit Sahnemeerrettich 7

» Rustikales Brett mit Landjagern,
Schwarzwurst, Salamistangel
und Késewdrfel *

Vegetarisch

« Italienische Antipasti mit Paprika,
Zwiebeln, Zucchini, gefillte Oliven
und Champignons ’

» Tomaten mit Mozzarella und
frischem Basilikum 7

» Zucchiniréllchen und gefillte
Champignons mit Feta ’

Kleine Késtlichkeiten

» Schnitzelsticks von der Pute
oder vom Schwein '3

» Aprikosen im Speckmantel

« Chickenwings

+ Datteln im Speckmantel

+ Grissinistangen mit
Serrano-Schinken ''6!°

» Késesticks mit Weintrauben ”

» Kleine Putenrouladen mit
Krauterfillung *

« Chinesische Fruhlingsrélichen
mit Dip "'6'9

« Garnelen im Kartoffelnest 2

« Zucchinirélichen/-taler mit
Frischkdse und Rohschinken ’

+ Gemussticks, roh mit Dip
(Karotte, Kohlrabi, Paprika) *

* Rucola mit Pinienkernen und
gehobeltem Parmesan ’

Kéase
+ Késeplatte bunt gemischt mit
Fruchten garniert ’

Fisch

* Raucherfischvielfalt mit gerducher-
ten Bachforellen, gebeiztem
und gerauchtem Lauch, Heilbutt,
und Makrelen *

+ Gebratene Mittelmeerfische auf
Gemusebeet *

» Matjes-Filet nach Hausfrauenart
mit Zwiebelringen #'7

+ Ganze Lachsforelle am Stlck
pochiert und garniert *



Marktfrische Salate

+ Salatbuffet: Gurke, Tomaten,
Karotten, Rettich ... Bohnensalat
mit Kase ’

+ Griechischer Bauernsalat ’

+ Krautsalat mit Speck

+ Rote Beete Salat mit Schafskéase ’

+ Hausgemachter Kartoffelsalat °' "

« Bunter Paprikasalat

+ Verschiedene Blattsalate

* Rucola mit Parmesanspéanen ’

Fischsalate

* Bunter Meeresfrichtesalat 2'4'°

+ Herings- und Matjessalat *'”

« Shrimpscocktail 2

» Gebratener Lachs und Garnelen
auf Spaghetti-Salat "'2!3419

Teigwaren
« Bunte Bandnudeln '3
« Hausgemachte Spatzle ''?

Kartoffeln

« Gebratene Kartoffelecken

« Gnocchi in Salbeibutter ''3!7

+ Kroketten '3

« Mandelbélichen '3

* Rosmarin- oder Petersilienkartoffeln
« Schupfnudeln '3

+ Wurzige Bratkartoffeln

« Rahmkartoffeln 7

- Kartoffelpuree ”
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SALATE & SUPPEN

Feinkostsalate

» Eiersalat mit Champignons @

» FleischsalatGeflugelsalat
mit FrichtenHirtensalat ”

- Kosakensalat

» Rindfleischsalat mit Paprika
und Zwiebeln

- Italienischer Wurstsalat mit
Schinken, Kase ”

» Nudelsalat mit Schinken und Erbsen
11319

* Bunter Gartensalat

* Tomaten mit Mozzarella
und Basilikum ”*

» Waldorfsalat °

» Wurstsalat (Schwéabischer oder
Schweizer Art) 7'1°

Wahlen Sie aus der Vielfalt unserer
Salatdressings aus: Joghurt-,
Cocktail-, Essig-Ol-, Balsamico-
oder Frenchdressing ’

BEILAGEN

Gratin
+ Gemusegratin 7'°
» Kartoffelgratin 7

Knodel

+ Semmelknddel "'3!'7

» Serviettenknddel ''3'7

» Speckknddel mit Zwiebeln
und Rauchfleisch gefullt ''3'7

Reis
* Basmatireis
+ Gemusereis °

Suppen

 Chili con carne

« Gulaschsuppe mit Paprika,
Krotten, Kartoffeln

- Kartoffelcremesuppe mit Croutons
und Speckwdrfel ''7

+ Kraftige Tafelspitzbrihe mit ver-
schiedenen Einlagen wie Fladle,
Nudeln, Bratkl6Bchen, Maultaschen,
Markkl6Bchen ''38!7

« Schwabische Hochzeitssuppe ''3'”

+ Tomatencremesuppe
mit Krautercroutons ''7

+ Gaisburger Marsch "'

» Kurbiscremesuppe mit Ingwer ’

» Karotten-Ingwer-Suppe

» Spargelcremesuppe ’

Gemiise

+ Champignons

« Bohnenblindel mit Speck
+ Gemuseplatte der Saison
+ Mediterrane Gemusepfanne
+ Ratatouille-Gemise

» Weinsauerkraut

« Spargel (nach Saison)

+ Apfelrotkohl

+ Geschmorte Waldpilze

» Petersilienwurzel

» Urkarotten

* Navetten



Gerichte vom Schwein

« Cordon bleu ''3'7

« Geschnetzeltes in RahmsoBe 7'°

+ Kassler, gepokelter Schweinehals/
Schweinericken

* Lendchenpfanne in Pilzrahm-
oder PfeffersoBe 7'°

+ Partyschinken

+ Saftiger Krustenbraten

+ Schnitzel, paniert '3

+ Saftiger Krustenbraten

» Schweinebauch, gegrillt

+ Schweinebraten (Hals, Nuss)

- Schweinefilet, natur, im Krauter-,
Gemise-, Pilz- oder Speckmantel °

+ Schweinerlcken Uberbacken ’

+ Schweinshaxen gegrillt

Gerichte vom Rind

» Rinderbraten mit BurgundersofB3e
aus der Hufte oder Schulter

* Rinderrouladen gefullt mit
— gerauchertem Bauch, Senf, SoBe
— Brat, Hackfleisch

+ Roastbeef, rosa gebraten

« Sauerbraten aus der Hufte oder
Schulter

- Saftgulasch mit TrollingersoBe

 Tafelspitz mit Sahnemeerrettich 7

« Zwiebelroastbeef in BurgundersofBle

* Rinderzunge in MadeirasoBe

Gerichte vom Kalb

+ Glasierter Kalbstafelspitz

- Kalbsbrust, gefillt ''®

- Kalbshaxe

+ Kalbsrahmbraten *

» Kalbsschnitzel in verschiedenen
Variationen 7

+ Kalbsrahmgulasch mit
frischen Champignons ’
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HAUPTGERICHTE

Gefligelgerichte

» Entenbrust auf OrangensoBe

« Hahnchenbrustfilet, natur mit
Zwiebeln und Kéase gefullt oder mit
Blattspinat und Kése gefullt ''3'7

» Hadhnchenschlegel

» Putenroulade mit Frischk&sefullung
11317

» Putenschnitzel in Kase-Ei-Hille
gebacken 1317

» Saltimbocca von der Poulardenbrust
mit Salbei und Parmaschinken

» Geschmorte Gansekeule mit BeifuB

Wildgerichte

» Rehbraten in PreiselbeersoB

» Wildgulasch in WacholdersoBe
+ Wildschweinbraten

Gerichte vom Lamm

» Lamm-Gemuiseragout mit
Kréautern der Provence °

+ Geschmorte Lammkeule
mit Aromaten

+ Lammfilet

Bratenspezialitaten
» Braten gefullt mit
— Gemuse °
— Hackfleisch und Brét !
— Schinken und Kése ’
— Spinat und Kase ”
— Weckknédelfillung ''?
— Mediterran mit Oliven,
getrockneten Tomaten, Pilzen

Schwiabische Gerichte
» Saure Kutteln '
» Linsen und Spatzle ''3'¢
- Késespatzle mit Réstzwiebeln "'3!7
* Maultaschen geschmelzt,
gerdstet mit Ei oder Gberbacken ''3
» Gekochte Rippchen
» Ochsenbrust mit MeerrettichsoBe

Fischgerichte

« Zanderfilet in der Krauterhille
gebraten 3'4

» Rotbarschfilet in der GemusesoBe
gedlinstet *'°

+ Gebackenes Seelachsfilet
mit RemouladensoBe ''3'*

» Lachs-Gemise-Lasagne "'*

» Gebratenes Lachsfilet auf
mediterranem Gemdise *

» Kochertalsaibling (regional)

Vegetarische Gerichte

» Mediterrane Nudelpfanne
mit frischem Gemise ''3'°

+ Pfifferlingrisotto mit Krautern
und Tomaten

« Gefullte Champignons
mit Parmesan Uberbacken 7

+ Cannelloni auf Blattspinat ''3'¢

- Gemuselasagne ''3'7

- Gemusemaultaschen in Eiersahne
Uberbacken "'

 Ricotta-Spinat-Tortellini in
GemusesoBe '

+ Waldpilzragout 7

Zu unseren Gerichten werden

wir lhnen die passenden SoBen-
variationen zubereiten: Rahm-,
Champignonsrahm-, Pfeffer-,
dunkle BratensoBe sowie Jager-,
Sauerbraten-, Wild- und CurrysoBe.

Tradition verpflichtet; unsere Rinder,
Kélber, Schweine beziehen wir

von ausgesuchten Bauernhéfen der
Region.



SiBe Leckereien

+ Apfelstrudel mit VanillesoBe ''3'7

+ Bratapfelmousse mit gerdsteten
Mandeln 7'8

* Mousse au chocolat ’

+ WeiBes Mousse au chocolat *

» Frichtecreme der Saison ’

» Obstplatte mit verschiedenen
Frichten der Saison

N

Glutenhaltige Getreide (Weizen,
Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut)
Krebstiere

Eier

Fisch

Erdnisse

Soja

Milch, einschl. Laktose
Schalenfriichte

Sellerie

Senf

Sesam

Schwefeloxid, Sulfite

SuBlupine

Weichtiere

.
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Alle Gerichte kdnnen Spuren der
verschiedenen Allergene enthalten

ad
( O
—
ey
Baumhauer
Metzgerei & Partyservice
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DESSERT

» Obstsalat
- Rote Grltze mit VanillesoBe ’
» Tiramisu ”’
» Vanilleeis mit heiBen Himbeeren ®'”
* Verschiedene Eissorten
und Eisbuffets 7
- Panna-Cotta mit FruchtsoBe
der Jahreszeit 7
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IHRE BESTELLUNG

Kontaktdaten
Name | Vorname Telefon (tagsuber)
Stra‘Be’ | Hausnummer E-Mail

| Postfleitzeylﬁhl | Ort - Datum | Unterschrift

Angabe',n zur Bewi rtl.‘l\ng

“"Anzahl\der Gaste Gesamt o Datum

“Anzahl Erwachsehe R Anz‘a‘h‘l Kinder Uhrzeit

“Lieferadresse (StraBe | Hausnr. | PLZ | Ort) Telefon oder Mobil-Nummer
Bestellung

Welches Buffet

Sonstig‘ke Anmerkungen | Wiinsch
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