
FLEIS
CH

FLE
ISC

H

TRI
FFT BIER
BIE

R

MENÜ & TASTING

22 .0
1 . 202

6

L ise-Meitner-Straße 1  |  73529 Schwäbisch Gmünd 
79.90 €  pro Person ink l .  B ierbegle i tung |  E in lass :  18:30 Uhr



Heute geht es um das, was zusammen einfach besser schmeckt:
kräftiges Fleisch, ehrliches Bier und Handwerk auf beiden Seiten.

In mehreren Gängen zeigen wir, wie vielseitig Fleisch sein kann,
kombiniert mit perfekt abgestimmten Bieren aus der Region.
Dazu gibt’s Wissen, Geschichten, Vergleiche – und vor allem

richtig guten Geschmack.

Wir führen Sie locker durch den Abend, sprechen über Cuts,
Zubereitung, Braukunst und natürlich über den perfekten Match

im Glas.

DER ABEND, 
AN DEM BIER NICHT NUR

BEILAGE IST

Bier Taco mit Pulled Pork |  Wildkräutersalat 
Craftbeer-Dressing

•
Kräftige Kartoffelsuppe 

mit Weißbier & Speck
•

Ossobuco | Süßkartoffelpüree 
kräftige Bockbiersauce

•
Bier-Köpfli

Himbeerpüree
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